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Il nostro storico impasto nasce dal desiderio di
creare una pizza ai cereali con profumi speciali e
gusto unico.

Una particolare miscela con farina di grano tenero
alla quale vengono aggiunti orzo, avena, mais, lino,
sesamo, soia e segale.

Inoltre, produciamo un impasto senza glutine soffice
e delicato.

A l l e r g e n i  e  A v v e r t e n z e

Impasto: grano tenero, orzo, avena, 
mais, lino, sesamo, soia e segale

1 lattosio, 
2 pesce, 
3 crostacei, 
4 solfiti, 
5 frutta a guscio, 
6 molluschi
V piatto vegetariano

7 glutine,
8 uovo, 
9 soia, 

10 senape, 
11 sesamo, 
12 sedano 

C o p e r t o  e  s e r v i z i o  € 2 , 0 0 / p e r s o n a

13 avvertenza:                                      Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere
surgelati all’origine o congelati in loco rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi
delle vigenti normative. La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di sala per avere tutte
le informazioni relative al prodotto che desidera. 
Uno o più dei componenti del piatto a seconda della disponibilità del mercato potrebbe essere
acquistato congelato; per garantire l’ottima riuscita della preparazione la pietanza potrebbe
essere stata abbattuta di temperatura e conservata a temperatura negativa prima della
rigenerazione di servizio; l’alimento potrebbe essere stato trattato in abbattimento negativo e
conservato in temperatura negativa per la bonifica come prevede la legge italiana sulla
vendita di prodotti ittici da servire crudi o con cotture veloci.



FOCACCE
FOCACCIA ALLE ERBE - olio evo, erbe di provenza e grana 
FOCACCIA AL CRUDO DI PARMA - olio evo, crudo di Parma, rucola,
grana e olio al rosmarino  
FOCACCIA MORTADELLA 2.0 - olio evo, crema di pistacchio, mortadella,
stracciatella, granella di pistacchio, pomodorini, basilico

PIZZE CLASSICHE
COTTO - pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

CHAMPIGNON - pomodoro, mozzarella e champignon

CAPRICCIOSA - pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive nere,
capperi, carciofi e funghi

MARGHERITA - pomodoro e mozzarella

MARINARA - pomodoro, aglio, olio e origano

NAPOLI - pomodoro, mozzarella e acciughe

PICCANTINA - pomodoro, mozzarella e salame piccante

PROSCIUTTO e FUNGHI - pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e
champignon

PUGLIESE - pomodoro, mozzarella e cipolla di Tropea

QUATTRO FORMAGGI - pomodoro, mozzarella, Grana, gorgonzola,
provola affumicata

QUATTRO STAGIONI - pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive
nere, champignon e carciofi

ROMANA - pomodoro, mozzarella, acciughe e capperi

TONNO E CIPOLLA - pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla di tropea

VEGETARIANA - pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni e zucchine

WURSTEL - pomodoro, mozzarella e wurstel

P I Z Z E

I M P A S T O  S E N Z A  G L U T I N E :  +  €  2 . 0 0

 
€ 4,50
€ 7,00

€ 9,50

 

€ 7,50

€ 7,50
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€ 6,50
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€ 8,00
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€ 9,50

€ 7,00
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AFRODITE - crema di carciofi, mozzarella, gamberetti, burrata, prezzemolo

ALPINA - crema di zucca, fontal, speck, noci

AOSTA - pomodoro, fontina valdostana e prosciutto crudo di Parma

BAROLO - bufala, porcini, gorgonzola, vino Barolo, prosciutto crudo di Parma

BURRATA - pomodoro, burrata fresca, prosciutto crudo di Parma, stracciatella
rucola, pomodorini, Grana e glassa di aceto balsamico

CAMPAGNOLA - pomodoro, bufala, cipolla di Tropea, gorgonzola, salsiccia e
prosciutto crudo di Parma

CASTELMAGNO - pomodoro, mozzarella, porcini, Castelmagno e riduzione di vino
Barolo

CENERENTOLA - bufala, crema di zucca,gamberetti, friarielli, e riduzione di
zafferano

CEDRINA - mozzarella, gamberetti, zucchine e zest di limone

DOLCE ARDENTE - mozzarella, cipolle di Tropea, 'nduja, miele di castagno

ITALIA - pomodoro, bufala, pomodorini e basilico

ITALIA INVERNALE - pomodoro, bufala, porcini e salsiccia

ITALIA PRIMAVERA - pomodoro, bufala, melanzane, zucchine e pomodorini

LA CALABRISELLA - pomodoro, mozzarella, salame piccante, ‘Nduja di Spilinga e
origano

NORMA - pomodoro, bufala, melanzane, ricotta di pecora affumicata siciliana 
basilico e pomodorini

I M P A S T O  S E N Z A  G L U T I N E :  +  €  2 . 0 0

 
€ 14,00

 € 12,00

€ 11,00

€ 14,50
 

€ 13,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 12,50
 
 

€ 12,00
 

€ 13,00
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€ 11,00
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PIZZE SPECIALI

1,5,7,9,11
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1,3,4,5,9,11,13

1,2,3,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13



ORTOLANA - crema di carciofi, zucchine, pomodorini in cottura, basilico, glassa
di aceto balsamico

REGINA - pomodoro, bufala, prosciutto crudo di Parma, pomodorini e Grana

SALSICCIA e FRIARIELLI - mozzarella, salsiccia, Grana e friarielli

TARTUFINA - crema di tartufo, bufala, zucchine, gorgonzola, porcini e Grana

VALTELLINA - pomodoro, bufala, bresaola, rucola e Grana 

ZOLA e MELE - mozzarella, gorgonzola e mele

ZOLA e SPECK - pomodoro, mozzarella, gorgonzola e speck

CALZONI

CALZONE MASTINO - provola, salsiccia, friarielli e mozzarella

CALZONE DI PESCE - mozzarella, gamberetti, zucchine, salmone affumicato,
pomodoro e rucola

CALZONE BOSCAIOLO - crema di zucca, mozzarella, porcini, gorgonzola, miele
di castagno e noci

€ 12,00

€ 11,50

€ 9,50

 € 14,50

 € 11,00

 € 9,00

 € 10,50

€ 12,00

€ 14,00

€ 13,00

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI  E FORMAGGI CON GNOCCO FRITTO 
PER 2 PERSONE 

BRUSCHETTA CON BURRATA, ACCIUGHE, POMODORINI E BASILICO

IMPEPATA DI COZZE ROSSA CON CROSTONI DI PANE 

POLPO ARROSTITO CON CAPONATA DI MELANZANE

 CARNE SALADA, SCAGLIE DI PARMIGIANO E FINFERLI SCOTTATI

P E R  I N I Z I A R E

€ 17,00

€ 9,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 17,00

I M P A S T O  S E N Z A  G L U T I N E :  +  €  2 . 0 0

1,7,9,11,13

1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13

1, 2, 7

2, 4, 6, 7, 13

2, 4, 6, 13

13

7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,7,9,11,13

1,2,3,7,9,11,13

1,5,7,9,11,13

,7



LA PASTA
PACCHERI AI FRUTTI DI MARE 

GNOCCHI AL RAGU’ DI MANZO 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 

LINGUINE AL RAGU’ BIANCO DI GALLINELLA 

TROFIE POMODORO CONCASSÈ, CREMA DI MELANZANE E PINOLI 

CARNE E PESCE

TAGLIATA DI ANGUS ALLA GRIGLIA 
con ratatouille di verdure e patate al forno 

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA 
CON RATATOUILLE DI VERDURE E PATATE AL FORNO

CATALANA DI GAMBERONI (CIPOLLA, POMODORINI ROSSI, GIALLI E
VERDI)

CAPOCOLLO GRIGLIATO CON SALSA VERDE AL PREZZEMOLO E 
PATATE AL FORNO

GRAN FRITTO MISTO DI PESCE 

ORATA INTERA CON VERDURE E PATATE NOVELLE

TATAKI DI TONNO, CREMA DI PISELLI E MENTA 
CON RATATOUILLE DI VERDURE 

L A  C U C I N A

€ 15,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 14,00

€  24,00

€  25,00

€  25,00

€  21,00

€  21,00

€  23,00

€  22,00

2,3,4,6,7,12,13

4,7,8,12,13

2,4,6,7,13

2,4,7,13

5, 7, V

2,3,13

7, 8

2,3,6,7,13

2,4

2,4,10,13



CHEESEBURGER DEL FANTINO
Pane soffice, con 200gr di carne piemontese, formaggio Cheddar, 
bacon croccante, ketchup, pomodoro e lattuga. Servito con patatine e salse

FAVORITO
Pane soffice, con 200gr di carne piemontese, cipolle caramellate, 
bacon croccante, salsa bbq e cheddar. servito con patatine e salse

MILANO
Pane soffice, cotoletta alla milanese, lattuga, pomodori, cheddar, bacon, 
salsa bbq. servito con patatine e salse

TRIBUTO, AI TRENTATRÉ TRENTINI
Hamburger; speck croccante, cuor di fontina, pomodori secchi e salsa yogurt
servito con patatine e salse

MALAPARTE
Hamburger, pesto, bufala, pomodoro cuor di bue, glassa al balsamico. 
servito con patatine e salse

B U R G E R
€ 17,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 16,00

INSALATONA MISTA SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITÀ

PATATE FRY & DIP SERVITE CON SALSE

RATATOUILLE DI VERDURE

PATATE AL FORNO AROMATIZZATE AL ROSMARINO 

DOLCI E GELATI DI NOSTRA PRODUZIONE ARTIGIANALE

I nostri dolci variano costantemente: 
il personale di sala sarà felice di illustrarvi le disponibilità del giorno
e aiutarvi nella scelta.

Per informazioni circa gli allergeni contenuti all'interno dei dolci,
confrontarsi con il personale di sala.

I N S A L A T E  E  C O N T O R N I

€ 8,00

€ 4,50

€ 5,00

€ 4,00

€ 6,00

D O L C I  F A T T I  I N  C A S A

7, 8, 13

7,8,10,13

4, 7, 8, 13

7, 8, 13

1,7,8,13

1,5,7,8,13
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C o p e r t o  e  s e r v i z i o  € 2 , 0 0 / p e r s o n a

BIRRE ARTIGIANALI ALLA SPINA

BIONDA - AMBRATA - BLANCHE
PICCOLA (0.2L)
MEDIA (0.4L)
GRANDE (0.5L)
 
ACQUA NATURALE / FRIZZANTE - 0,70 L
BIBITE
CALICE DI VINO
VINO DELLA CASA - 0,5 L
VINO DELLA CASA - 1 L
VINI IN BOTTIGLIA (CARTA DEI VINI)
BIRRA IN BOTTIGLIA SENZA GLUTINE - 0,33L

B E V A N D E
 

€ 3,70
€ 5,60
€ 6,80

€ 2,50
€ 3,50
€ 4,00
€ 6,50

€ 11,00

€ 7,00


	Ristorante e pizzeria
	(+39) 0332.96.15.15
	www.hotelvillaborghi.it
	Il nostro storico impasto nasce dal desiderio di creare una pizza ai cereali con profumi speciali e gusto unico.
	Una particolare miscela con farina di grano tenero alla quale vengono aggiunti orzo, avena, mais, lino, sesamo, soia e segale.
	Inoltre, produciamo un impasto senza glutine soffice e delicato.
	Allergeni e Avvertenze
	Impasto: grano tenero, orzo, avena,  mais, lino, sesamo, soia e segale
	1 lattosio,  2 pesce,  3 crostacei,  4 solfiti,  5 frutta a guscio,  6 molluschi V piatto vegetariano
	7 glutine, 8 uovo,  9 soia,  10 senape,  11 sesamo,  12 sedano
	13 avvertenza:
	Coperto e servizio €2,00/persona
	www.hotelvillaborghi.it
	PIZZE
	FOCACCE FOCACCIA ALLE ERBE - olio evo, erbe di provenza e grana  FOCACCIA AL CRUDO DI PARMA - olio evo, crudo di Parma, rucola, grana e olio al rosmarino   FOCACCIA MORTADELLA 2.0 - olio evo, crema di pistacchio, mortadella, stracciatella, granella di pistacchio, pomodorini, basilico
	PIZZE CLASSICHE COTTO - pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
	CHAMPIGNON - pomodoro, mozzarella e champignon
	CAPRICCIOSA - pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive nere, capperi, carciofi e funghi
	MARGHERITA - pomodoro e mozzarella
	MARINARA - pomodoro, aglio, olio e origano
	NAPOLI - pomodoro, mozzarella e acciughe
	PICCANTINA - pomodoro, mozzarella e salame piccante
	PROSCIUTTO e FUNGHI - pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e champignon
	PUGLIESE - pomodoro, mozzarella e cipolla di Tropea
	QUATTRO FORMAGGI - pomodoro, mozzarella, Grana, gorgonzola, provola affumicata
	QUATTRO STAGIONI - pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive nere, champignon e carciofi
	ROMANA - pomodoro, mozzarella, acciughe e capperi
	TONNO E CIPOLLA - pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla di tropea
	VEGETARIANA - pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni e zucchine
	WURSTEL - pomodoro, mozzarella e wurstel
	€ 7,00
	€ 9,50
	€ 7,50
	€ 7,50
	€ 9,50
	€ 6,50
	€ 5,50
	€ 7,50

	€ 8,50
	€ 8,00
	€ 7,00
	€ 9,00
	€ 9,50
	€ 8,00
	€ 7,50
	€ 4,50 € 7,00
	€ 9,50

	IMPASTO SENZA GLUTINE: + € 2.00
	AFRODITE - crema di carciofi, mozzarella, gamberetti, burrata, prezzemolo
	ALPINA - crema di zucca, fontal, speck, noci
	AOSTA - pomodoro, fontina valdostana e prosciutto crudo di Parma
	BAROLO - bufala, porcini, gorgonzola, vino Barolo, prosciutto crudo di Parma
	BURRATA - pomodoro, burrata fresca, prosciutto crudo di Parma, stracciatella rucola, pomodorini, Grana e glassa di aceto balsamico
	CAMPAGNOLA - pomodoro, bufala, cipolla di Tropea, gorgonzola, salsiccia e prosciutto crudo di Parma
	CASTELMAGNO - pomodoro, mozzarella, porcini, Castelmagno e riduzione di vino Barolo
	CENERENTOLA - bufala, crema di zucca,gamberetti, friarielli, e riduzione di zafferano
	CEDRINA - mozzarella, gamberetti, zucchine e zest di limone
	DOLCE ARDENTE - mozzarella, cipolle di Tropea, 'nduja, miele di castagno
	ITALIA - pomodoro, bufala, pomodorini e basilico
	ITALIA INVERNALE - pomodoro, bufala, porcini e salsiccia
	ITALIA PRIMAVERA - pomodoro, bufala, melanzane, zucchine e pomodorini
	LA CALABRISELLA - pomodoro, mozzarella, salame piccante, ‘Nduja di Spilinga e origano
	NORMA - pomodoro, bufala, melanzane, ricotta di pecora affumicata siciliana  basilico e pomodorini


	PIZZE SPECIALI
	€ 14,00
	€ 12,00
	€ 11,00
	€ 14,50
	€ 13,00
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 12,50
	€ 12,00
	€ 13,00
	€10,00
	€ 11,00
	€ 10,50
	€ 13,00
	€ 12,50
	IMPASTO SENZA GLUTINE: + € 2.00
	IMPASTO SENZA GLUTINE: + € 2.00
	ORTOLANA - crema di carciofi, zucchine, pomodorini in cottura, basilico, glassa di aceto balsamico
	REGINA - pomodoro, bufala, prosciutto crudo di Parma, pomodorini e Grana
	SALSICCIA e FRIARIELLI - mozzarella, salsiccia, Grana e friarielli
	TARTUFINA - crema di tartufo, bufala, zucchine, gorgonzola, porcini e Grana
	VALTELLINA - pomodoro, bufala, bresaola, rucola e Grana
	ZOLA e MELE - mozzarella, gorgonzola e mele
	ZOLA e SPECK - pomodoro, mozzarella, gorgonzola e speck


	CALZONI
	CALZONE MASTINO - provola, salsiccia, friarielli e mozzarella
	CALZONE DI PESCE - mozzarella, gamberetti, zucchine, salmone affumicato, pomodoro e rucola
	CALZONE BOSCAIOLO - crema di zucca, mozzarella, porcini, gorgonzola, miele di castagno e noci
	€ 12,00
	€ 12,00
	€ 11,50
	€ 9,50
	€ 14,50
	€ 11,00
	€ 9,00
	€ 10,50
	€ 14,00
	€ 13,00



	PER INIZIARE
	€ 17,00
	€ 17,00
	€ 9,00
	€ 16,00
	€ 17,00
	ANTIPASTI
	TAGLIERE DI SALUMI  E FORMAGGI CON GNOCCO FRITTO  PER 2 PERSONE
	BRUSCHETTA CON BURRATA, ACCIUGHE, POMODORINI E BASILICO
	IMPEPATA DI COZZE ROSSA CON CROSTONI DI PANE
	POLPO ARROSTITO CON CAPONATA DI MELANZANE
	CARNE SALADA, SCAGLIE DI PARMIGIANO E FINFERLI SCOTTATI


	LA CUCINA
	€ 15,00
	€ 15,00
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 14,00
	€  24,00
	€  25,00
	€  25,00
	€  21,00
	€  21,00
	€  23,00
	€  22,00
	LA PASTA PACCHERI AI FRUTTI DI MARE
	GNOCCHI AL RAGU’ DI MANZO
	SPAGHETTI ALLE VONGOLE
	LINGUINE AL RAGU’ BIANCO DI GALLINELLA
	TROFIE POMODORO CONCASSÈ, CREMA DI MELANZANE E PINOLI
	CARNE E PESCE
	TAGLIATA DI ANGUS ALLA GRIGLIA  con ratatouille di verdure e patate al forno
	COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA  CON RATATOUILLE DI VERDURE E PATATE AL FORNO

	CATALANA DI GAMBERONI (CIPOLLA, POMODORINI ROSSI, GIALLI E VERDI)
	CAPOCOLLO GRIGLIATO CON SALSA VERDE AL PREZZEMOLO E  PATATE AL FORNO
	GRAN FRITTO MISTO DI PESCE
	ORATA INTERA CON VERDURE E PATATE NOVELLE
	TATAKI DI TONNO, CREMA DI PISELLI E MENTA  CON RATATOUILLE DI VERDURE
	5, 7, V



	BURGER
	CHEESEBURGER DEL FANTINO Pane soffice, con 200gr di carne piemontese, formaggio Cheddar,  bacon croccante, ketchup, pomodoro e lattuga. Servito con patatine e salse
	FAVORITO Pane soffice, con 200gr di carne piemontese, cipolle caramellate,  bacon croccante, salsa bbq e cheddar. servito con patatine e salse
	MILANO Pane soffice, cotoletta alla milanese, lattuga, pomodori, cheddar, bacon,  salsa bbq. servito con patatine e salse
	TRIBUTO, AI TRENTATRÉ TRENTINI Hamburger; speck croccante, cuor di fontina, pomodori secchi e salsa yogurt servito con patatine e salse
	MALAPARTE Hamburger, pesto, bufala, pomodoro cuor di bue, glassa al balsamico.  servito con patatine e salse
	€ 17,00
	€ 17,00
	€ 17,00
	€ 17,00

	€ 16,00
	INSALATE E CONTORNI
	INSALATONA MISTA SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITÀ
	PATATE FRY & DIP SERVITE CON SALSE
	RATATOUILLE DI VERDURE
	PATATE AL FORNO AROMATIZZATE AL ROSMARINO
	DOLCI E GELATI DI NOSTRA PRODUZIONE ARTIGIANALE
	I nostri dolci variano costantemente:  il personale di sala sarà felice di illustrarvi le disponibilità del giorno e aiutarvi nella scelta.
	Per informazioni circa gli allergeni contenuti all'interno dei dolci, confrontarsi con il personale di sala.


	DOLCI FATTI IN CASA
	€ 8,00
	€ 4,50
	€ 5,00
	€ 4,00
	€ 6,00


	BEVANDE
	BIRRE ARTIGIANALI ALLA SPINA
	BIONDA - AMBRATA - BLANCHE PICCOLA (0.2L) MEDIA (0.4L) GRANDE (0.5L)
	ACQUA NATURALE / FRIZZANTE - 0,70 L BIBITE CALICE DI VINO VINO DELLA CASA - 0,5 L VINO DELLA CASA - 1 L VINI IN BOTTIGLIA (CARTA DEI VINI) BIRRA IN BOTTIGLIA SENZA GLUTINE - 0,33L
	€ 2,50 € 3,50 € 4,00 € 6,50 € 11,00
	€ 7,00
	Coperto e servizio €2,00/persona
	www.hotelvillaborghi.it



